


Marquer le coup
pour |'Aid
(Edition limitée)

Voyagez entre tradition et raffine-
ment avec notre Paris-Marrakech,
une réinterprétation envoltante
du Paris-Brest. Sous sa couronne
dorée et croustillante, la pate a
choux renferme une mousseline
onctueuse & |‘amande accom-
pagnée d un confit de date et fleur
d’oranger

Un équilibre parfait entre la
générosité des saveurs orientales
et la délicatesse du savoir-faire
francais. Chaque bouchée est une
invitation au voyage, un hommage
aux douceurs partagées en famille
pour célébrer I'Aid.

Disponible en édition limitée -
Réservez dés maintenant !

4 personnes - 14 €
6 personnes - 21 €

8 personnes - 28 €



Chocolaterie et Confiserie

Bonbon ganache chocolat noir

Noisette praliné maison - citron vert - vanille de madagascar - mandarine et
huile d’olive - fleur d’oranger

Boite de @ chocolats - Boite de 25 chocolats
Q€ 19 €

Barre gourmande

facon “snickers” - citron vert - pure noisette - pure pistache -
vanille de madagascar

Boite de 5 barres

22 €

Pate de fruits

Poire, citron vert et thym - orange, mandarine - mangue, passion
- pamplemousse, orange et citron vert - kiwi et citron vert

Boite de 16 pate de fruits
12 €



Mignardises

Petits fours sucrés

Paris-marrakech - mini cake exotique - tarte noisette - tarte citron miel
- tarte fraise

Plateau de 15 piéces - Plateau de 30 piéces - Plateau de 45 piéces

18€ 30€ 45€

Petits fours salés

- Gougeére - verrine saumon, pamplemousse - club sandwich saumon avocat
- mini bun’s poulet - mini bun’s thon

Plateau de 15 piéces - Plateau de 30 piéces - Plateau de 45 piéeces

18€ 30€ 45€




Les classiques

1000 feuilles

Feuilletage carameélisée - créme diplomate -
chantilly vanille, mascarpone

4 personnes - 6 personnes - 8 personnes

16 € 24 € 32 €

Flan vanille crémeux
(nouvelle recette)

feuilletage - appareil a flan

4 personnes - 6 personnes - 8 personnes

14 € 21 € 28 €

Saint - honoré pistache

feuilletage - créme patissiere pistache -
caramel pistache - ganache montée pistache -
pdte a choux - glacage caramel

4 personnes - 6 personnes - 8 personnes § -

16 € 24 € 32 €




Les tartes

Tarte aux fraises

Pate sucré - créme d’amande - créme
patissiére - confit de fraise - fraises fraiches

4 personnes - 6 personnes - 8 personnes

16 € 24 € 32 &

Tarte noisette

Pate sucré - créme d amande - crémeux
noisette - coeur coulant, croquand noisette
ganache montée noisette - décors chocolat

au lait

4 personnes - 6 personnes - 8 personnes

16& 24 € 32 €

Tarte citron - miel

Pate sucré - créeme d 'amande - crémeux citron
- créme montée miel - géle de citron

4 personnes - 6 personnes - 8 personnes

16 € 24 € 32 €

Tarte aux pommes

- Feuilletage - créme d’amande -
- pommes fraiches

4 personnes - 6 personnes - 8 personnes

16 € 24 € 32 €




Nos cakes

Cake marbré

> Cake mabré chocolat, vanille - enrobage
chocolat au lait - ganache chocolat

Cake noisette
Cake noisette - praliné noisette - enrobage
chocolat au lait
Cake vanille pécan

Cake vanille avec des noix de pécan
concassées - praliné pécan - enrobage
chocolat blanc

Cake coco / framboise

N Biscuit viennois coco - crémeux framboise
| confit framboise

Cake éxotique

Biscuit viennois amande - crémeux éxotique
confit mangue, passion

12 €




Nos entremets création

Entremet 100% Pistache

streusel reconstitué pistache - pain de géne

pistache - crémeux pistache - coeur coulant

praliné pistache - mousse pistache - ganache
montée pistache

4 personnes - 6 personnes - 8 personnes

18 € 27 € 36 €

Bali (trompe I'oeil)

biscuit aux amandes - compotée exotique
- chantilly mascarpone coco - enrobage
chocolat au lait

Seulement en 6 personnes

27€
Fraisier

biscuit madeleine - insert de fraise fraiche avec
son confit - créme diplomate vanille
- chantilly mascarpone, vanille

4 personnes - 6 personnes - 8 personnes

18 € 27 € 36 €

Pavlova aux fruits rouges

(sans gluten)

meringue - compotée de fruits rouges (fraise
framboise et myrtille) - crémeux framboise -
chantilly mascarpone, vanille - confit de fraise

4 personnes - 6 personnes - 8 personnes

18°€ 27 € 36 €




	Couverture
	A la une
	chocolat
	mignardises
	Les classiques
	les tartes
	nos cakes
	Nos entremets

